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           Bertinchamps
             Gembloux
La Brasserie Bertinchamps, installée  
dans une ferme du 14ème siècle, incarne 
tradition et passion brassicole.  
Ses bières, de la Blonde à la 
Pamplemousse, sont fabriquées avec  
des ingrédients 100% naturels, offrant une 
dégustation authentique et surprenante. 

Une visite unique pour les amoureux  
de saveurs et de patrimoine belge !

Brassée sur place. 

Possibilité de visiter la brasserie. 

www.bertinchamps.be 

Hotel des Trois Clés 
 Gembloux

Il y a bien des années à Gembloux,  
se trouvait un café-hôtel couplé à un petit 
magasin d’alimentation nommé l’Hôtel  
des Trois Clés. La famille Horgnies qui  
gère toujours l’hôtel aujourd’hui souhaitait 
rappeler son histoire via une initiative 
originale qui rassemblerait les Gembloutois 
et permettrait de la convivialité :  
la création de bières.

Brassée par la brasserie Minne à Baillon-
ville, La 4e Clé et La Madeleine, vous offrent 
rafraichissement et convivialité garantis.

www.3cles.be

Brasserie des Champs
Spy

 La Brasserie de la Sambre a créé en 
2024 la Brasserie des Champs afin de 

toucher un plus large public. La première 
création de la brasserie familiale établie 

à Spy est une IPA. D’autres bières sont en 
préparation pour éveiller vos papilles.

 BrasserieDeLaSambre

Les bières de Floreffe
La Floreffe se décline en une gamme riche  

de bières. Inspiré par la tradition des moines,  
le brassage est aujourd’hui réalisé à la  

Brasserie Lefebvre à Quenast. 

Pour une dégustation authentique, ces bières 
vous attendent dans le cadre unique de 

l’abbaye de Floreffe au Moulin Brasserie.

www.abbaye-de-floreffe.be

Brasserie de Lonsées
Gembloux

Installé à Lonzée, dans le village des sorcières,  
le brasseur expérimente ses potions  

sur place à base de produits bio et les plus  
locaux possible pour vous ensorceler  

dès la première gorgée.

www.brasseriedelonsees.be 

Gembloux.Beer 
Une brasserie moderne avec des  

équipements dernier cri. 

Cette brasserie universitaire produit sur  
place une gamme de bières depuis  

avril 2023.

www.gembloux.beer
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           Brasserie Mobius 
             Sombreffe
La brasserie Mobius, lancée en 2016,  
à l’occasion du mariage du fondateur, valorise  
les ingrédients bio et l’engagement durable.  
Devenue une coopérative en 2021, la brasserie 
élabore et développe toutes ses recettes  
à Sombreffe, tandis que la production est assurée  
par des partenaires de renommées, la brasserie 
Anders pour la gamme principale alcoolisée  
et Beer Select pour la version sans alcool. 

L’assortiment inclut Mobius IPA, Blanche,  
Triple, LoW et Zéro, toutes certifiées bio. 

www.brasseriemobius.be 

           L’Auveloise 
             Auvelais
C’est en 1990, à l’occasion des 20 années  
de Jumelage entre Auvelais en Pont-Ste-Maxence 
que le Comité de Jumelage décide de marquer cet 
événement par une nouvelle Bière : l’Auveloise.

C’est une bière ambrée de haute fermentation avec 
refermentation en bouteille qui titre 8°. Une sélec-
tion de fleurs de houblon lui donne son amertume. 
Elle est brassée chez Lefèbvre à Quenast.

sites.google.com/site/ 
laconfreriedelauveloise/ 

           Brasserie des 3 Provinces
             Sombreffe
Située à la limite des provinces de Namur, 
Hainaut et Brabant Wallon, la micro- 
brasserie propose des bières artisanales 
créés par la brasserie. Les bières sont 
brassées selon la tradition artisanale belge, 
sans ajout d’arôme ou d’épice, et distribuées 
en circuit court. 

La brasserie propose actuellement  
3 bières : l’Estamine, la Triple Carpiste  
et l’Estaminette. Brassées par la brasserie  
Minne à Baillonville suivant les recettes  
de la Brasserie des 3 Provinces.

 BrasserieDes3Provinces
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Découvrez les bières de  
Terra Curiosa, une sélection  
dédiée aux curieux en quête  

de saveurs locales. La liste des 
brasseurs et producteurs peut 

évoluer, retrouvez toutes les 
bières de la région sur notre 
site : www.terracuriosa.be/ 

savourer-biere 

Brasserie Sortie 14            
Sombreffe

La micro-brasserie Sortie 14, née à 
Boignée en 2021, produit artisanalement 
sur place des bières éphémères dans un 

volume avoisinant les 5HL par assemblage 
de brassins de moins de 200 litres.

www.sortie14.com 

La Ligny 1815  
C’est la fameuse bière des Grognards. Une 

bière blonde à 6°, au goût légèrement amer, 
avec quelques notes fruitées. Elle est brassée 

à la ferme par la brasserie Bertinchamps et 
se déguste dans son gobelet en grès.

www.ligny1815.be 

Moulin des Golettes
Velaine-sur-Sambre

Le Moulin des Golettes propose sa propre 
bière spéciale «la Triple B», une bière au 

nom évocateur signifiant le Bon, le Bien et 
le Beau, avec un caractère affirmé à 9,2°.

Possibilité de déguster la bière dans son 
calice tous les dimanches matin et lors 

d’événements ponctuels au moulin. 
Brassée à Liège

.  MoulindesGolettesVelaine
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